
VALVERDE SANTAR HOTEL & SPA
SANTAR, VISEU

Fim de Ano em Santar

2 0 2 6   |   2 0 2 7

PELAS MÃOS DA 
CHEF INÊS BEJA

Uma celebração da gastronomia, 
do vinho e do prazer de estar à 

mesa, antes de brindarmos a 
chegada de 2027.

INFORMAÇÕES E RESERVAS

30 DE DEZEMBRO A 1 DE JANEIRO
OU 31 DE DEZEMBRO A 2 DE JANEIRO

Alojamento  ·   Pequeno almoço  ·   Jantar de Fim de Ano  ·    Programa de Celebração

D E S D E  1 . 4 6 0 €  P O R  C A S A L ,  E M  Q U A R T O  D U P L O

Possibilidade de upgrade de categoria mediante disponibilidade e suplemento.

Avª Viscondessa de Taveiro, Santar, 
NLS 3520-147 Portugal
(+351) 232 394 800
info.santar@valverdeliving.com
valverdesantar.com

RESERVAR / SABER MAIS

PASSAGEM DE ANO

Jantar de
�m de Ano

Santar

N E S T E  F I M  D E  A N O ,  S A N T A R  C O N V I D A  A  F I C A R .

Uma casa com história, os jardins no coração do Dão
e uma noite especial para receber o novo ano.

INFORMAÇÕES E RESERVAS

U M A  N O I T E  D E  C E L E B R A Ç Ã O .  
D O I S  D I A S  P A R A  D E S F R U T A R  D A  C A S A .  

DUAS NOITES NA NOSSA CASA 

+351 232 394 800   |  reservations.santar@valverdeliving.com

Menu Jantar
3 1  D E  D E Z E M B RO  D E  2 0 2 6

W E L C O M E  D R I N K
Espumante Memórias de Santar

P E T I S C O S
Tartelete de cogumelos  ·  Pastel de massa tenra de vitela  ·  Empada de coelho à Mirra  ·  Batata albardada

C O U V E R T
Pão de massas de uva, broa de milho e bolo de azeite

Manteiga aromatizada, azeitona galega, curtimenta de cebola,  azeite Memórias e creme de queijo Serra da Estrela

E N T R A D A S
Creme de caldeirada, peixe do dia e brioche

Polvo, milhos e coentros

P R A T O  P R I N C I P A L
Vitela Mirandesa, marmelo e jus

S O B R E M E S A
Rabanada, Vinho do Porto e canela

B A R  A B E R T O
Aguardente velha  ·  Whisky  ·  Gin tónico  ·   Vinho do Porto  ·  Licor Beirão  ·  Vinho da Madeira

B U F F E T  D E  S O B R E M E S A S
Pão de ló húmido com azeite e flor de sal   ·   Pudim D. Branca

Bolo húmido de chocolate  ·  Seleção de queijos e doces  ·  Fruta

C E I A
Caldo-verde  ·  Preguinhos  ·  Camarão cozido  ·  Pasta de sapateira  ·  Seleção de sushi

Agradecemos que informe a nossa equipa de eventuais alergias 
ou intolerâncias alimentares no momento da reserva.

200€ / PESSOA

Há um encanto particular em Santar nos dias de inverno. Apetece passear 
pelos jardins, descobrir o conforto do Spa e regressar ao aconchego da 

Casa. Para receber 2027, o Valverde Santar Hotel & Spa convida-o a ficar 
duas noites e a fazer da Passagem de Ano uma ocasião para desfrutar de 

tudo o que a rodeia. 

De 30 de dezembro de 2026 a 1 de janeiro de 2027 ou 
de 31 de dezembro de 2026 a 2 de janeiro de 2027.

Jantar de Fim de Ano, assinado pela Chef Inês Beja 

Celebração de Passagem de Ano com animação musical 



