
Couvert 
Pão de Fermentação Natural e Broa de Milho

Manteiga de Tomate Seco, Pasta de Azeitona e Flor de Sal
Naturally Leavened Bread and Traditional Corn Bread

Sun-dried Tomato Butter, Olive Tapenade and Fleur de Sel

Seleção do Chef & Welcome Drink
Chef’s Selection & Welcome Drink

Atum, Lima e Arroz Crocante
Camarão e Alho Negro
Espumante Memórias
Tuna, Lime and Crispy Rice

Prawn and Black Garlic
Memórias Sparkling Wine

Entrada . Starter 
Peixe do Dia, Lingueirão, Milho e Emulsão de Limão e Coentros

Harmonizado com Vinho Branco Memórias
Catch of the Day, Razor Clams, Corn and Lemon–Coriander Emulsion

Paired with Memórias White Wine

Prato Principal . Main Course 
Porco Preto, Cevada Cremosa e Cogumelos Silvestres

Harmonizado com Vinho Tinto Memórias
Iberian Black Pork, Creamy Barley and Wild Mushrooms

Paired with Memórias Red Wine

Sobremesa . Dessert
Texturas de Chocolate, Café e Caramelo Salgado

Harmonizado com Vinho do Porto
Textures of Chocolate, Coffee and Salted Caramel

Paired with Port Wine

85,00€
Por Pessoa
Per Person

Menu Jantar Dia dos Namorados

14.02 | 20H30 | RESTAURANTE MEMÓRIAS

Dinner Menu Valentine’s Day


